)

LUNCH
MENU

SERVED
FROM 12:30-15:30

ENTREE/STARTERS

/aﬁe

Salade César / Caesar salad  Rs 510 Salade Ceésar / Caesar salad  Rs 570
Poulet grille Crevettes
Crilled chicken Shrimps
Episode Rs 580 Tartare de thon / Tuna tartare Rs 540
Calomars croustillants accompagnés TO”C?fe de thon servi ONEE, Hn QVO,COT
de rondelles d'oignons et de noix et dun ceuf au plat assaisonné dune
de caiou foréfices vincigrette & la  carotte et au
) ) ) ) gingembre
Crispy calamari served with onion ‘
rings and foasted cashew nuts Tuna fartare served with avocado and
sunny side up egg with a carrot and
o ) ginger dressing

Nicoise version 2.0 / Rs 530
Nicoise salad version 2.0 .

N Palmiste / Palm Rs 540
Thon poélé servi avec un oeuf dur
des haricots verts, et une vinaigrette Cceur de palmiste accompagné de
& la moutarde marlin - fumé assaisonné  d'une
Seared tuna served with a hard vinaigrette au miel et citron
boiled egg, Siest beans. and a Palm heart served with smoked marlin
mustard clessing seasoned with a honey and lemon

dressing
Servi avec une salade de chou et des frites
Served with coleslaw and French fries

Cheeseburger Rs 780 Panini Rs 540
Boeuf Wagyu servi avec une Marlin fumé
gamiture classique Skedmtit
Wagyu beef served with fraditional
gamish
Prime 7/ Rs 510
Cheeseburger au poulet
Chicken Cheeseburger
Club Plage Rs 490
Poulet mariné au mojo accompagné
doeuf et de tomate
Mojo marinated chicken served with
eggs and tomatoes
Pool Crill Rs 490

Burger Vegétarien assaisonné d'huile
dolive a la truffe

Vegetable Burger served with truffle
olive oil




LUNCH SERVED

MENU /p.ﬁg FROM 12:30-15:30

— ASSORTIMENT DE PATES/ PASTA CORNER —

Penne ou spaghetti avec une sélection de sauces
Penne or soaghetti served with a variety of sauce

Arrabbiata Rs 490 Carbonara Rs 540

Tomate fraiche, piment dEspelette, all Marlin fumé, pecorino, creme fraiche et

Fresh tomatoes, chili flakes, garlic SIS Sl

Smoked marlin, pecorino, créme
fraiche, and egg yolk

Paparazzi Rs 540

Crevettes marinées au paprika, vin
blanc, ail, fomates, parmesan

Marinated paprika shriimps, white wing,
garlic, tomatoes, parmesan

PIZ7ZA

Marinava Rs 420 Parma Rs 570
Sauce tomate, basilic frais, mozzarella Jombon de Parme, roquettes fraiches,

? sauce tomate, mozzarella
Tomato sauce fresh basil  shredded

mozzarella Parma ham, fresh baby rocket tomato
sauce, mozzarella

Quatro fromaggio Rs 540 Créole Rs 540

Poulet & la moutarde, ananas, oignon,
piment, sauce tomate, mozzarella

Mozzarello, gorgonzolo, parmesan et

fromage de chevre Old mustard chicken, pinecpple, onion,
chili tomato sauce, mozzarella

Mozzarello, gorgonzolo, parmesan, and
goat cheese




LUNCH
MENU

Clos du Littoral

Duo de poisson et camaron a la
plancha servi avec des légumes du
marche, une purée de taro (arouille) et
une sauce au beure d'ail

Fish and scampi dvo ‘a la plancha’
served with a selection of fresh
vegetables, mashed arrowroot and
garlic butter sauce

Oasis

Langouste grillée accompagnée de
legumes poélés et dune sauce au
beurre dail

Crilled lobster accompanied with stir-fried
vegetables and garlic butter sauce

Secret

Cioppino mijoté de fruits de mer:
langouste, filet de poisson, calamars,
poulpes, moules, coquille Saint{acques

Cioppino Seafood stew: lobster, fish filet
calamari, octopus, mussels, king scallops

ﬁ

Crevettes géantes marinées au thym et & ['ail accompagnées de petits légumes du marché et dune

N

/ﬁ e

PLAT PRINCIPAL / MAIN COURSE

Rs 840

Rs 2160

Rs 1860

SIGNATURE DISH / PLAT SIGNATURE

Cap Marina

SERVED

FROM 12:30-15:30

Athéna

Supréme de poulet servi avec des
legumes du marché, une purée de taro
(arouille) et une sauce au poivre vert

Chicken supreme served with fresh
vegetables, mashed arrowroot and
Qreen PEPPEICOM sQUCE

EBC

Filet de boeuf grillé servi avec des frites
aux truffes et une sauce au poivre vert

Grilled beef fillet served with truffle fries
and green peppercorn sauce

Local
Plat du jour La Plage
La Plage daily special

sauce au beure cifronné

Marinated giant prawns with thyme and garlic served with vegetables and lemon butter sauce

Rs 1860

Rs 620

Rs 1100

Rs 790

—

L



LUNCH

MENU
Toscane Rs 340
Tiramisu revisité au pralin de noisettes
Revisited hazelnut praline tiramisu
Caop Patissier Rs 340
Mile-feuile revisite par le Chef Samuel
Revisited Mille-feuille by Chef Samuel
Duo Sicilien Rs 310

Calzone au chocolat avec de la noix de
coco servie avec une glace & la vanille

Chocolate calzone and coconut served
with vanilla ice cream

A

/m e

DESSERT

SERVED
FROM 12:30-15:30

\_

Tuto Rs 340

Fondant au chocolat servi avec une glace
& la vanille

Chocolate fondant served with vanilla
ice cream

Pauline

Tarte Tatin accompagnée dune glace
& la vanille

Rs 310
Tarte Tatin served with vanilla
ice cream

Assiette d'ananas frais
Fresh pinecpple

Rs 310

Claces / Ice cream

Vanille, noix de coco, pistache, chocolat

Rs 310

Vanillo, coconut pistachio, chocolate

~

Rs 300

Poulet grille servi avec des fites et
de la salade

Crilled chicken breast served with
French friies and salad

Rs 300

Penne & la sauce tomate
Penne with tomato sauce

Rs 210

Assiette de frites
French fries

MINI CLUB / KIDS MENU

Flet de poisson grilé servi avec des Rs 300
frites et de la salade

Grilled fish filet served with French fries

and salad

Spaghetti au poulet & la creme Rs 300

Creamy chicken spaghetti



